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Los bebés son lo mejor. Crecerany lideraran nuestro
futuro. Pero necesitan comenzar su vida de la mejor
manera posible.

Arla Foods Ingredients apoya la recomendacion

de la OMS para la lactancia exclusiva durante los
primeros 6 meses de vida de los bebés y la lactancia
continua hasta los 2 afios 0 mas en combinacién con
alimentos complementarios adecuados en términos
de nutricion.

A través de los productores de nutricién para bebés
mas destacados del mundo, nuestros ingredientes a
base de suero avalados cientificamente son los pilares
de soluciones seguras y muy nutritivas que fomentan
los embarazos saludables y ayudan al crecimiento y al
desarrollo de los bebésy de los nifios pequefios.

De hecho, estos consumidores altamente vulnerables
definen el criterio de produccién de ingredientes a
base de suero para alimentos y bebidas, nutricién
deportiva y nutricién médica.

Dominar las practicas de calidad y de seguridad
alimentaria para estos bebés y nifios pequefios define
intrinsecamente el criterio de la gestién de nuestra
cadena de suministro, nuestras plantas de produccién
y nuestra cultura proactiva Gnica de calidad y de
seguridad alimentaria.
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Para sus clientes

La salud y el bienestar son prioridades en constante aumento
para los consumidores en el &mbito global. Les preocupa

que los alimentos y bebidas que eligen puedan incidir,
potencialmente, en su salud a largo plazo.

Aligual que las entidades reguladoras que buscan apoyar

a los consumidores para que hagan elecciones saludables,
Arla Foods Ingredients tiene el deber deﬂ”roteger
a los consumidores, proporcionando calidad y seguridad
alimentaria sin concesiones.

Para su marca ¥

E
Un solo incidente adverso dafia la reputacién de su marca.

Entonces, es necesario tratar con un proveedor que trabaje
tanto como usted para proteger a sus clientes y su negocio.




-

Materias pri&mas en las que puede

cQ

A &



F

*

Calidad acordada con el proveedor

® Arla Foods Ingredients ha acordado programas de calidad con
todos los agricultores proveedores de nuestras plantas de
produccion. Arlagarden® es nuestro criterio de referencia.
Arlagarden® es un acuerdo Unico y detallado firmado por los
agricultores proveedores de leche para el suero proveniente de
Escandinavia.
Controla no solo cémo se trata a las vacas, sino también el
tratamiento y la manipulacion de la leche.
Define el criterio de nuestros programas para agricultores en
todo el mundo. Trabajamos continuamente con ellos, con el
objetivo de alcanzar los mismos criterios superiores establecidos
en Arlagarden®.

uatro clasificaciones de ingredientes a base
tes: Nutricion para bebés, Deporte y salud,
Alimentos especiales y Alimentos.
e |as estrictas especificaciones de las materias primas y los
..._gnélisis de entrada aseguran que las materias primas tengan
- exactamente la clasificacion adecuada necesaria para todo,
~desde férQFla para bebés hasta alimentos, sin aditivos de
olores arti ycm@o un tratamiento térmico excesivo.




LA CALIDAD Y LA SEGURIDAD
ALIMENTARIA SON LA
RESPONSABILIDAD DE TODOS

Los requisitos de los consumidores, las normas
y la responsabilidad social corporativa, ademas

de los estdndares de calidad y de seguridad
alimentaria, evolucionan constantemente. Para
estar preparado para estos cambios se necesita
un modo de pensar proactivo con respecto a la
calidad en toda la empresa.

Nuestras competencias centrales se basan en
la experiencia en lacteos, en el procesamiento
del suero con variabilidad natural. Asimismo,
estamos reclutando un niimero cada vez

Nuestra

alimentaria

ULTURA

proactivade calidady sfeguridadi '_‘

mayor de empleados que provienen de

los sectores de farmacia y biotecnologia,

y que traen consigo las mejores practicas
documentadas y un conocimiento profundo
de la industria especifica entre los alimentos y
la farmacéutica. Esta combinacion de origenes
de diversos sectores sienta las bases de
nuestra cultura sélida de calidad y de seguridad
alimentaria. También fomentamos una

cultura de aprendizaje, en la que la calidad y la
seguridad alimentaria son la responsabilidad de
todosy la atencion al detalle es permanente.
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Fortalecemos nuestra cultura de calidad y
seguridad alimentaria con capacitacién in situ
intensiva y también ayudando a los demas
aincorporar nueva informacién y nuevas
practicas. Al mismo tiempo, los proyectos de
colaboracion intensiva y el didlogo abierto con
los clientes, los proveedores y las universidades
permiten compartir conocimientos de manera
bidireccional, lo que genera una mejora
constante en nuestros procesos y en nuestros
productos.
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® Nos tomamos muy en serio el disefioy los
equipos de nuestras plantas, para poder
estar a la vanguardia en disefio higiénico.
® Un departamento interno exclusivo esté a
cargo de todas las tareas de construccion
de plantas.

® Disenamosy llevamos a cabo nuestros
procesos para mantener la integridad

y la calidad microbiolégica, nutricional

y funcional de nuestros productos, en
lugar de confiar en el tratamiento térmico
excesivo.

METAS MAS ELEVADAS

Mantener intactas todas las maravillas del suero y
al mismo tiempo garantizar la seguridad 6ptima es
un asunto delicado. Demasiado calor, por ejemplo,
puede reducir su calidad nutricional, y muy poco,
representar un riesgo significativo para la seguridad
alimentaria. Mantener el calor al minimo durante

el procesamiento requiere una combinacion

de control microbioldgico estricto de las fases
anteriores y capacidades técnicas sofisticadas.

Disefiamos cuidadosamente cada paso del trayecto
del suero en la cadena de valor para conservar su

potencial de manera segura, desde el desarrollo de
nuevas plantas de procesamiento del més alto nivel
hasta el modo en que se realiza su mantenimiento.

Nuestras lineas de produccién estan disefadas
para minimizar el impacto negativo en nuestras
materias primas, la seguridad alimentaria, el
producto final y el medio ambiente. Para satisfacer
requisitos futuros de calidad y de seguridad
alimentaria que evolucionan constantemente,
invertimos mas alla de los niveles necesarios para
cumplir con los requerimientos actuales de los
clientes y también normativos. Junto con una
cultura de aprendizaje de calidad y de seguridad
alimentaria muy integrada, nuestras plantas del
mas alto nivel aseguran que contamos con lo
necesario para cumplir con nuestros clientes sin
concesiones.






